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Oferta Formativa - OPORTUNIDADES ÚNICAS (COZINHA)



Peixes dos Açores na Cozinha Contemporânea 

COZINHA

16 horas

→ Utilização do peixe açoriano na gastronomia moderna;

→ Novas técnicas de confecção de peixe;

Chef Vincent Farges

Activos empregados e desempregados com experiência em desempenho de funções em cozinha

EFTH (Ponta Delgada)

Público-Alvo

Local de Realização

Área

Designação da Acção

Duração

Conteúdos

Formador

EFTH (Ponta Delgada)

Facas e farda própria

Valor do investimento

Até ao dia 15 de Setembro 75,00 €

Com o apoio da Secretaria Regional da Economia

Local de Realização

Dias de Formação

Horário

26 e 27 de Setembro

09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

Material necessário

POSSIBILIDADE DE REDUÇÃO DE PREÇO 



Azorean Avant-garde Dinner

COZINHA

16 horas

→ Aplicação de técnicas modernas à gastronomia regional

Chef Jordi Colomer

Activos empregados e desempregados com experiência em desempenho de funções em cozinha

Formador

Conteúdos

Designação da Acção

Público-Alvo

Área

Duração

Preparação e confecção de um jantar com a colaboração de todos os participantess e sob a supervisão 

do formador do Chef Jordi Colomer

EFTH (Ponta Delgada)

Facas e farda própria

Valor do investimento

Até ao dia 15 de Setembro 75,00 €

26 e 27 de Setembro

Local de Realização

Horário

Dias de Formação

Material necessário

Em colaboração com a ACPP e com o apoio da Secretaria Regional da Economia

09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

POSSIBILIDADE DE REDUÇÃO DE PREÇO 



Novas Guarnições com Produtos Regionais

COZINHA

16 horas

→ Confecção de diversos tipos de guarnições, combinando técnicas modernas e produtos regionais

Alain Ducasse Formation

Activos empregados e desempregados com experiência em desempenho de funções em cozinha

EFTH (Ponta Delgada)

14h00 - 18h00 09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00 09h00 - 13h00

Local de Realização

Formador

Público-Alvo

Designação da Acção

Horário

Conteúdos

Duração

Área

14h00 - 18h00 09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00 09h00 - 13h00

01-Nov 03-Nov

Facas e farda própria

Valor do investimento

Até ao dia 05 de Outubro 125,00 €

Dias de Formação 02-Nov

Horário

Com o apoio da Secretaria Regional da Economia

Material necessário

POSSIBILIDADE DE REDUÇÃO DE PREÇO 



Finger Food Buffet Dinner

COZINHA

16 horas + JANTAR

→ Confecção de iguarias com produtos regionais com empratamento em finger food para 

apresentação em buffets e cocktails

Alain Ducasse Formation

Activos empregados e desempregados com experiência em desempenho de funções em cozinha

EFTH (Ponta Delgada)

Duração

Designação da Acção

Área

Local de Realização

Público-Alvo

Formador

Conteúdos

Preparação e confecção de um jantar buffet com a colaboração de todos os participantes e sob a 

supervisão do formador do Chef Ducasse Formation

14h00-18h00 09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

03-Nov 04-Nov 05-Nov

Facas e farda própria

Valor do investimento

Até ao dia 05 de Outubro 125,00 €

Horário

Com o apoio da Secretaria Regional da Economia

Material necessário

Dias de Formação

POSSIBILIDADE DE REDUÇÃO DE PREÇO 


