ESCOLA DE FORMACAOQ TURISTICA E HOTELEIRA

Departamento de Formacao Continua
Oferta Formativa - OPORTUNIDADES UNICAS (COZINHA)



ESCOLA DE FORMACAO TURISTICA E HOTELEIRA

(U Area cOZINHA
" buragdo 16 horas

- Utilizacdo do peixe agoriano na gastronomia moderna;

- Novas técnicas de confecgdo de peixe;

_ Chef Vincent Farges

_Activos empregados e desempregados com experiéncia em desempenho de fun¢gdes em cozinha

_ EFTH (Ponta Delgada)

09Sh00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

26 e 27 de Setembro

_ Facas e farda propria

Até ao dia 15 de Setembro 75,00 €
POSSIBILIDADE DE REDUCKO DE PRECO

Com o apoio da Secretaria Regional da Economia



—

ESCOLA DE FORMACAC TURISTICA E HOTELEIRA

_ Azorean Avant-garde Dinner

Area COZINHA

Duragao 16 horas

Conteudos
- Aplicagdo de técnicas modernas a gastronomia regional

Preparacgao e confec¢dao de um jantar com a colaboragao de todos os participantess e sob a supervisao
do formador do Chef Jordi Colomer

Formador Chef Jordi Colomer
Publico-Alvo Activos empregados e desempregados com experiéncia em desempenho de fun¢des em cozinha

Local de Realizagao EFTH (Ponta Delgada)

Horério 09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

Dias de Formagao 26 e 27 de Setembro

Material necessario Facas e farda propria

Até ao dia 15 de Setembro 75,00 €
POSSIBILIDADE DE REDUCAO DE PRECO

Em colaboragdo com a ACPP e com o apoio da Secretaria Regional da Economia



ESCOLA DE FORMACAO TURISTICA E HOTELEIRA

O rea] cozva
Dbt 16 horas

—-> Confecgdo de diversos tipos de guarni¢des, combinando técnicas modernas e produtos regionais

_Alain Ducasse Formation

_Activos empregados e desempregados com experiéncia em desempenho de fun¢gdes em cozinha

_ EFTH (Ponta Delgada)

14h00 - 18h00

01-Nov

09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

02-Nov

09h00 - 13h00

03-Nov

_ Facas e farda propria

Até ao dia 05 de Outubro 125,00 €
POSSIBILIDADE DE REDUCAO DE PREGO

Com o apoio da Secretaria Regional da Economia
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ESCOLA DE FORMACAC TURISTICA E HOTELEIRA

_ Finger Food Buffet Dinner

Area COZINHA

Duragao 16 horas + JANTAR

Contetidos > Confecgdo de iguarias com produtos regionais com empratamento em finger food para
apresentacao em buffets e cocktails

Formador Alain Ducasse Formation

Preparacgao e confeccdao de um jantar buffet com a colaborac¢ao de todos os participantes e sob a
supervisdao do formador do Chef Ducasse Formation

Publico-Alvo Activos empregados e desempregados com experiéncia em desempenho de fun¢des em cozinha

Local de Realizagao EFTH (Ponta Delgada)

Horario

Dias de Formagao

14h00-18h00

03-Nov

09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

04-Nov 05-Nov

Material necessario Facas e farda propria

Até ao dia 05 de Outubro 125,00 €
POSSIBILIDADE DE REDUCAO DE PRECO

Com o apoio da Secretaria Regional da Economia



