
RESTAURAÇÃO / HIGIENE

35 horas

→ Conceitos Básicos sobre Segurança, Higiene e Saúde no Trabalho

→ Riscos Gerais e a sua Prevenção

→ Elementos Básicos de Gestão de Prevenção de Riscos

→ Riscos Específicos e a sua Prevenção no Sector Correspondente à Actividade da Empresa

Dr.ª Helena Nunes

EFTH (Ponta Delgada)

03-Out 04-Out 05-Out 06-Out

09h00 - 13h00 e 14h00 - 18h00

07-Out

09h00 - 12h00

Formador

Público-Alvo Activos empregados e desempregados com experiência no sector hoteleiro/ restauração

Local de Realização

Horário

Dias de Formação

Material necessário

Valor da inscrição

Designação da Acção

Área

NOTA: Estão previstos apoios à deslocação de formandos de outras ilhas.

Duração

Conteúdos

Higine e Segurança para Trabalhadores Designados

GRATUITO

Inscrições até 20 de Setembro


